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FRISCHE SALATE
Salatteller ,,Ziegenkisetaler mit Kerndln, Kirschtomaten und Balsamicodressing gjl
Salatteller mit gebratenen Speckwﬁrfeln, hartgekochtem Ei, Kerndln, Kriutern,
Kirschtomaten und Kriuterdressing cdgl
Kleiner Salatteller mit Kerndln, Kriutern, Kirschtomaten und Kriuterdressing dgl

BROTZEITEN

HB Brotzeitteller Obazda, kalter Braten, Bierbratl, roher und gekochter Schinken, Leberkis,
Schwarzgeriuchertes, PfefferbeifSer - dazu Zwiebeln, Radieserl, Essiggurke, Butter und zwei Scheiben
Hausbrot Fiir 2 Personen, dazu empfehlen wir einen Brotkorb ala2gj

" Kiseteller Bio-Tilsiter, Bio-Blauer Hubertus, junger Bio-Bergkise, Bio-Bauernradl-Kise,
dazu Tessiner Senf, blaue und weifde Weintrauben, Walnusskerne und eine Scheibe Hausbrot

Alle Kiisesorten aus Robmilch Dazu empfehlen wir einen Brotkorb al a2 ghl
Miinchner Wurstsalat
sauer angemacht mit Zwiebelringen, dazu eine Scheibe Hausbrot ala2ijl
Obazda mit Paprika angemachter Brie,
mit Zwiebelringen garniert, dazu eine Scheibe Hausbrot ala2g
Frisch gehacktes Rindertatar - Ro/fleisch - mit Zwiebeln, Kapern, Sardellen,
Gewiirzgurken und rohem Eigelb, dazu Butter und eine Scheibe Hausbrot ala2cdgj
—
.
=¥ BROT
Brotkorb 1 Semmel, 1 Scheibe Hausbrort, Pfennigmuckerl al a2 a3 a4
1 Bierstangerl und Pfennigmuckerl ... al a2a3 a4 gk g} cibe Hausbrot al 22
Bfeze ala2a3f  gormel al a2 a3 a4
Bierstangerl ala2a3adgk pgo. B g
HAUSGEMACHTE SUPPEN
Kartoffel-Gemiisecremesuppe ig
Rinderbriihe mit hausgemachten Pfannkuchenstreifen alcgi
Rinderbriihe mit hausgemachtem Leberknédel alcgi
VEGETARISCH & VEGAN
Kisespitzle Eierspitzle mit geriebener Kisemischung und Réstzwiebeln alg
Rahmschwammerl mit Petersilie und Semmelknédel alcgil
Ofenkartoffel mit Schmand und Grillgemiise und frischer Kresse g
Kasnudeln Vzgan mit griitnem Pesto, Ofentomaten und Salbei al fh4
Paprikastrudel Vegan mit veganem Kriuter-Joghurt und frischer Kresse al fl
BEILAGEN
Marktgemiise - Kartoffelknodel
Kartoffelsalat pjl it Softe a3 il
Krautsalat mit Speck | Semmelknddel
Saerke mit Sof3e ala3cgil
¢ ..

arerat Y Salzkartoffeln -

Bayerisch Kraut gl L
Eierspitzle

Blaukraut L' mic Sofe ala3cil




WURSTSPEZIALITATEN
AUS DER HAUSEIGENEN METZGEREI

Zwei Stiick original Miinchner Weiflwiirste
mit siilem Senf Solange der Vorrat reicht ij

Original HB-Wiirstlteller 2 Schweinswiirstl, 1 Wiener, 1 Pfilzer,
dazu Sauerkraut und Senf

cgij
Vier Stiick Schweinswiirstl mit Senf und Sauerkraut cgij
Vier Stiick Wiener Wiirstel mit Senf und Kartoffelsalat ijl
Gebackener Leberkiis mit siilem Senf und Kartoffelsalat ijl

HOFBRAUHAUS SCHMANKERL

Schweinshaxe Fine ganze gebratene Schweinshaxe

a3il

mit hausgemachter Dunkelbiersofe und Kartoffelknodel

Krustenschweinebraten - frisch aus dem Ofen -
mit hausgemachter Dunkelbiersofle und Kartoffelknodel

a3il

Spanferkelteile mit hausgemachter Dunkelbiersofle und Kartoffelknddel

a3il

Schweineschnitzel Wiener Art - vom Strohschwein aus der Oberschale - in knuspriger Panade,

mit hausgemachtem Kartoffelsalat, Zitrone und Preiselbeeren

Resches Bierbratl - vom Strohschwein - mit hausgemachter Dunkelbiersofie,
Bayerisch Kraut und Semmelknédel

Miinchner Schnitzel - vom Strohschwein aus der Oberschale - in Senf-Meerrettichpanade,
mit hausgemachtem Kartoffelsalat, dazu Zitrone

alcgijl
ala3cgil

alcgijl

12 Bayerisches Brathendl mit hausgemachtem Kartoffelsalat

Rindergulasch mit Semmelknodel

Zanderfilet in Zitronenbutter, mit Markegemiise und Salzkartoffeln

NACHSPEISEN

Bayerisch Creme mit Friichten und Erdbeerspiegel

cg

Apfelstrudel mit Vanillesoffe und Sahne

alcg

Kaiserschmarrn Portion karamellisierter Kaiserschmarrn
mit Apfelmus - ohne Rosinen -

alcg

ALLERGENE UND ZUTATEN DIE UNVERTRAGLICHKEITEN AUSLOSEN:

al: Weizen (Gluten) a2: Roggen (Gluten)
d: Fische f: Soja

a3: Gerste (Gluten) a4: Hafer (Gluten)

i: Sellerie  j: Senf  k: Sesam  I: Schwefeldioxid und Sulfite

c: Eier
g: Milch  hl: Walniisse (Schalenfriichte) h4: Cashewniisse (Schalenfriichte)

Leider kénnen wir bei all unseren Speisen Spuren von allen Allergenen, die eine Unvertriglichkeit hervorrufen, nicht ausschlieffen!

ALLE UNSERE BIERE sind mit Gerstenmalz (Gluten) hergestellt. Gerstenmalz enthile Gluten.

UNSERE WEISSBIERSPEZIALITATEN enthalten zusitzlich zum Gerstenmalz auch Weizenmalz (Gluten).

ALLE UNSERE WEINE enthalten Schwefeldioxid/Sulfite.
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