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iiltig ab August (2) 20

HOFBRAUHAUS

ALLERGENKARTE

FRISCHE SALATE

BROTZEITEN

Miinchner Wurstsalat sauer angemacht mit Zwiebelringen

Obazda mit Paprika angemachter Brie, mit Zwiebelringen garniert

BROT
Brotkorb(1 Breze, 1 Bierstangerl Pfennigmuckerl al, a2, a3, a4
und Pfennigmuckerl).......al, a2, a3, a4, g, f, k Portion Butter o
Breze al
Bierstangerl............al, a2, a3, a4, g, k

HAUSGEMACHTE SUPPEN
Rinderbriihe mit hausgemachten Pfannkuchenstreifen al,c, g i
Wiirzige Gulaschsuppe al, g, 1
VEGETARISCH & VEGAN
Kiisespﬁtzle Eierspitzle mit geriebener Kisemischung und Schmorzwiebeln al,c, g
Rahmschwammerl mit Petersilie und Semmelknédeln (5, 20) al,c g i1
Ofenkartoffel mit Schmand, Paprikagemiise und frischer Kresse g
Kasnudeln mit griinem Pesto und Ofentomaten al, f, h4
Paprikastrudel mit veganem Kriuter-Joghurt und frischer Kresse f,1
BEILAGEN

Marktgemiise - Kartoffelknédel

] mit Sofde a3, i, 1
Kartoffelsalat j

) Semmelknodel

Krautsalat mit Speck 1 mit Sofe a3, i, 1
Sauerkraut i, j Eierspitzle
Salzkartoffeln - mit SofSe a3, C, ia 1
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WURSTSPEZIALITATEN

aus der hauseigenen Metzgerei

Zwei Stiick original Miinchner Weiflwiirste
mit siiffem Senf Solange der Vorrat reicht

Original HB Wiirstlteller mit 2 Schweinswiirstl,] Wiener, 1Pfilzer
dazu Sauerkraut und Senf

Vier Stiick Schweinswiirstl mit Senf und Sauerkraut

Vier Stiick Wiener Wiirstl mit Senf und Kartoffelsalat

Gebackener Leberkis mit siiflem Senf und Kartoffelsalat

HOFBRAUHAUS SCHMANKERL
Schweinshaxe Eine ganze gebratene Schweinshaxe
mit hausgemachter Dunkelbiersoffe und Kartoffelknodel...........cci

Krustenschweinebraten - frisch aus dem Ofen -
mit hausgemachter Dunkelbiersoffe und Kartoffelknddel..........c.

Schweineschnitzel Wiener Artvom Strobschwein aus der Oberschale
mit Kartoffelsalat, Zitrone und PreiSelDeeren ...

2 Bayerisches Brathendl mit Kartoffelsalat ... j

Resches Bierbratl vom Strohschwein mit hausgemachter Dunkelbiersofie,

Bayerisch Kraut und Kartoffelsalat ... al, a3, c, g i, 1
Backhendl mit Kartoffelsalat, Zitrone und Remoulade ... al,c,d, g, j
Zwiebelrostbraten mit Marktgemiise al, a3, c, i, 1
Rindergulasch mit Semmelknédeln al,c, g 1
Saiblingsfilet mit Marktgemiise, Salzkartoffeln und Zitronenbutter dg

NACHSPEISEN

Bayerisch Creme mit Zwetschgenroster &g

Apfelstrudel mit Vanillesoffe und Sahne al,c, g

Kaiserschmarrn Portion karamellisierter Kaiserschmarrn
Mit APLElMUS = 04726 ROSINEN = ..o al,c, g

ALLERGENE UND ZUTATEN DIE UNVERTRAGLICHKEITEN AUSLOSEN:

al: Weizen (Gluten) a2: Roggen (Gluten) a3: Gerste (Gluten) a4: Hafer (Gluten) c: Eier
d: Fische f: Soja g:Milch h1: Walniisse (Schalenfriichte) h4: Cashewniisse (Schalenfriichte)
is Sellerie  j: Senf k: Sesam  I: Schwefeldioxid und Sulfite

Leider kéonnen wir bei all unseren Speisen Spuren von allen Allergenen,
die eine Unvertriglichkeit hervorrufen, nicht ausschlieflen!

ALLE UNSERE BIERE sind mit Gerstenmalz (Gluten) hergestellt. Gerstenmalz enthilt Gluten.
UNSERE WEISSBIERSPEZIALITATEN enthalten zusitzlich zum Gerstenmalz auch Weizenmalz (Gluten).
ALLE UNSERE WEINE enthalten Schwefeldioxid/Sulfite.






