
(1) mit Farbstoff (2) mit Konservierungsstoff (5) geschwefelt (8) mit Phosphat (11) coffeinhaltig (20) mit Alkohol
Wir können Spuren von Allergenen und Spuren, die Unverträglichkeiten auslösen, in unseren Speisen leider nicht ausschließen.

Eine separate Speise- und Getränkekarte mit den Allergenkennzeichnungen erhalten Sie beim Service! Fragen Sie einfach Ihre Bedienung. Alle unsere Biere 
sind mit Gerstenmalz (Gluten) hergestellt. Gerstenmalz enthält Gluten. Unsere Weißbierspezialitäten enthalten zusätzlich zum Gerstenmalz auch Weizenmalz 

(Gluten). Alle unsere Weine enthalten Schwefeldioxid/Sulfite.

sauer angemacht mit Zwiebelringen
Munich sausage salad – in vinegar and oil with onions

- frisch aus dem Ofen - mit hausgemachter Dunkelbiersoße und Kartoffelknödel Roast
pork with crackling - served with homemade dark beer gravy, and a potato dumpling

Bayerisch Creme 8,20 €
mit Zwetschgenröster | Bavarian cream - Dessert with marinated plums

Kaiserschmarrn 13,50 €
karamellisiert, ohne Rosinen, mit Apfelmus

Fluffy caramelized shreddes pancake without raisins, served with apple sauce

Breze 2,10 € Pfennigmuckerl 1,60 € Portion Butter 1,00 €
Pretzel pull-apart rye roll Portion of butter

SPEISEKARTE

Salatteller mit Ziegenkäsetalern 14,50 € 1, 5

mit Rucola und Strauchtomaten | Salad platter with goat cheese, rucola and vine tomatoes

Münchner Wurstsalat 13,50 € 1, 2, 3, 5, 8 

Mit Paprika angemachter Brie, garniert mit Zwiebelringen 
Obazda - traditional Bavarian cheese spread, garnished with onion rings

Käsespätzle 15,90 €
Eierspätzle mit geriebener Käsemischung und Schmorzwiebeln

Käsespätzle - Spaetzle egg noodles with grated cheese mix and stewed onions

Paprikastrudel Vegan 16,90 € 5

mit veganem Kräuterjoghurt | Bell pepper strudel, served with vegan yoghurt with herbs

Krustenschweinebraten 18,90 € 2, 5, 20

Schweinshaxe 22,00 € 2, 5, 20

eine ganze gebratene Schweinshaxe mit hausgemachter Dunkelbiersoße, Kartoffelknödel 
A whole roasted knuckle of pork - served with homemade dark beer gravy, a potato dumpling

½ Bayerisches Brathendl 16,90 €
mit Kartoffelsalat | ½ Bavarian roast chicken with potato salad

Rindergulasch 21,50 € 5, 8 

mit Semmelknödel | Beef goulash, served with bread dumpling

Würstlteller 17,90 € 2 , 3, 8, 20

Obazda 12,50 € 2

2 Scheinswürstl, 1 Wiener, 1 Pfälzer, dazu Sauerkraut und Senf
Sausage plate - 2 pork sausages, 1 wiener sausage, 1 palatinate sausage, served with sauerkraut and mustard



HOFBRÄUHAUS GETRÄNKEKARTE

Platzl 9 · 80331 München · Telefon + 49 (0) 89 - 29 01 36 - 100
willkommen@hofbraeuhaus.de · www.hofbraeuhaus.de

Wirtshausmusik live gespielt – 
jeden Tag! Hier ist der 

Hofbräuhaus - Musikkalender:

Werfen Sie
einen Blick auf
die Geschichte

vom Hofbräuhaus:

Hier geht’s
zur unserer

Allergenkarte:
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0,5 l 5,80 €
1,0 l 11,60 €

0,5 l 5,80 €
1,0 l 11,60 €

0,5 l 6,10 €

0,5 l 6,10 €

1,0 l 11,60 €

1,0 l 11,60 €

1,0 l  11,60 €

			






















 1,0 l 12,20 €

WEISSWEINE 20

Grüner Veltliner Classic 
Weingut Hugl-Wimmer  

0,25 l 8,50 € 
0,75 l  27,50 €

- Weinviertel (Ö) würzig und trocken

Müller Thurgau 0,25 l   8,90 €
Divino-Nordheim - Franken (D) QbA trocken
Bocksbeutel – ausdrucksvolle Frucht und Frische 

Riesling Reserve		 0,75 l 	  29,90 €
Schumann-Nägler - Rheingau (D) QbA trocken
aromareicher Wein mit fruchtigen, leichten Noten	

Silvaner Edition St. Valentin   0,75 l       28,50 €
Winzerkeller Sommerach - Franken (D) QbA trocken
fein fruchtig, frech, Duft nach gelbem Stein- und Kernobst	

ROTWEIN 20

Zweigelt Selection		 0,75 l  29,50 €
Weingut J. Salzl - Neusiedlersee (Ö) QbA trocken
fruchtig, harmonisch würzig, weiche Tannine 

Blauer Zweigelt   0,25 l      8,90 €
Weingut Hugl-Wimmer - Weinviertel (Ö) QW
vollmundig, fruchtig, ausgewogen, harmonisch,langer Abgang	

ROSÉWEIN 20

Merlot Rosé „eins zu eins“	 0,75 l  29,50 €
A. Diehl - Pfalz (D) QbA
feinherb, fruchtiges Bukett

  7,50 € WEISSWEINSCHORLE 20   0,4 l

PRICKELND & PERLEND 20

Cuvée Rheingau Riesling Sekt 0,2 l   9,50 €
Schumann-Nägler - Rheingau (D)  b.A.	 0,75 l 29,90 €
Champagner 0,2 l 42,50 €
Moët & Chandon - Brut Imperial (F) 0,75 l    115,00 €

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE
Orangenlimonade 1 2 0,4 l 4,40 €

0,4 l 4,40 €
0,4 l 3,10 €
0,4 l 4,40 €
0,4 l 4,40 €
0,4 l 4,40 €
0,2 l 3,50 €
0,4 l 4,40 €
0,2 l 3,50 €
0,4 l 4,40 €
0,5 l 5,90 €
0,75 l 7,50 €

2,50 €
5,00 €
2,90 €
4,50 €
4,80 €
3,70 €
4,00 €

2 cl 4,00 €
2 cl 4,00 €

Zitronenlimonade 2 
Tafelwasser   
Cola Mix 1 2 11 
Coca Cola 1 11  
Coke Zero 1 11 
Apfelsaft  

Apfelschorle   
Orangensaft    

Orangenschorle 
Adelholzener Naturell 
Adelholzener Classic 

WARME GETRÄNKE 
Espresso 11 
Doppelter Espresso 11   
Tasse Kaffeecreme 11   
Haferl Kaffeecreme 11   
Haferl Milchkaffee 11   
Cappuccino mit Milch 11   
Teehaferl 
Schwarz 11, Pfefferminz, Früchte, Kamille 

SPIRITUOSEN 20

Obstler 38% vol. 

Williamsbirne 40% vol. 

Feine Marille 40% vol. 2 cl 4,00 €
Jägermeister Kräuterlikör, 35% vol. 	 2 cl 4,20 €




