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Zusatzsto� e: (1) mit Farbsto� , (3) Antioxidationsmittel, (4) Geschmacksverstärker, (8) Phosphat, (20) Zitronensäure, (21) Nitritpökelsalz
Allergene und Zutaten die Unverträglichkeiten auslösen:

(a1-a4) Getreide, (c) Eier, (d) Fisch, (f ) Soja, (g) Milch/Laktose, (i) Sellerie, (j) Senf, (l) Schwefeldioxid, (h1-h4) 
Nüsse, (k) Sesam - Leider können wir bei all unseren Speisen Spuren von allen Allergenen, 

die eine Unverträglichkeit hervorrufen, nicht ausschließen!

SAISONBIER HOFBRÄU WINTERZWICKL: 
Das untergärige, naturtrübe Saisonbier begeistert Liebhaber weicher, malzbetonter Sorten mit harmonischem,

kräftigem Geschmack und feinen Schokoladen- sowie Röstmalznoten. (a1–a4)
1,0 l - 11,60 €

RIESENBREZE
(a1-a4, c, g, h1-h4, i, k, f )

6,80 €

DREIERLEI FRISCHKÄSE ZUM DIPPEN
Kräuter, Radieserl, Aprikose-Rosmarin (g, l) - perfekt zur Riesenbreze

12,50 €

KÜRBISSUPPE
mit Kernen und Kürbis Öl (g)

8,90 €

GESCHMORRTE OCHSENBACKE
Sellerie Püree, Wurzelgemüse und Rindssoße (i, j, g, 1)

22,50 €

RINDERROULADE
hausgemachte Spätzle, kräftige Rindssoße (3, 4, 8, c, 1, i, j)

23,50 €

REHRAGOUT
mit Breznknödel und Preiselbeeren (g, i, c, a1-a4)  

19,90 €

KÜRBISKNÖDEL
mit Kürbisragout und brauner Butter (g, i, c, a1-a4)

16,90 € 

CURRYWURST (200gr)
mit Pommes (8, 3, 4, 21, j, i)

16,90 €

1∕4 BAYERISCHE ENTE
handgedrehter Knödel, Enten-� ymiansoße (1, 2, 5, i, j, l)

21,50 €
Portion Blaukraut - 4,50 €

KALBSTAFELSPITZ
Wurzelgemüse, pikante Merretichsoße (20, a1-a4, g, i, j, l)

22,00 €

DUNKLES SCHOKOLADENMOUSSE
mit eingelegten Vanille-Aprikosen (c, g)

8,90 €



Additives: (1) with colouring, (3) antioxidant, (4) � avour enhancer, (8) phosphate, (20) citric acid, (21) nitrite curing salt
Allergens and ingredients that trigger intolerances:

(a1-a4) cereals, (c) eggs, (d) � sh, (f ) soy, (g) milk/lactose, (i) celery, (j) mustard, (l) sulphur dioxide, (h1-h4) 
nuts, (k) sesame - Unfortunately, we cannot exclude traces of all allergens that cause intolerance in all our dishes!

SEASONAL HOFBRÄU WINTERZWICKL: 
� e bottom-fermented, naturally cloudy seasonal beer is ideal for fans of smooth, malty brews. Its subtle

chocolate and roasted malt notes give the dark cellar beer a harmonious, robust � avor. (a1–a4)
1,0 l - 11,60 €

GIANT PRETZEL
(a1-a4, c, g, h1-h4, i, k, f )

6,80 €

TRIO OF CREAM CHEESES
Herbs, radish, apricot-rosemary - perfect with giant preztel (g, l)

12,50 €

PUMPKIN SOUP
with seeds and pumpkin oil (g)

8,90 €

BRAISED OX CHEEK
with cellery purée, root vegetables and beef gravy (i, j, g, 1)

22,50 €

BEEF ROLLS
with homemade spätzle and rich beef gravy (3, 4, 8, a1-a4, c, 1, i, j)

23,50 €

VENISON RAGOUT
with pretzel dumplings und cranberries (g, i, c, a1-a4)  

19,90 €

PUMPKIN DUMPLINGS
with pumpkin ragout und brown butter (g, i, c, a1-a4)

16,90 € 

CURRYWURST (200gr)
Fried Sausage with Curry sauce and fries (8, 3, 4, 21, j, i)

16,90 €

1∕4 BAVARIAN DUCK
hand-rolled dumplings, duck and thyme gravy (1, 2, 5, i, j, l)

21,50 €
Serving of red cabbage - 4,50 €

VEAL TAFELSPITZ
with root vegetables and spicy horse radish sauce (20, a1-a4, g, i, j, l)

22,00 €

DARK CHOCOLATE MOUSSE
with vanilla-infused apricots (c, g)

8,90 €
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